Potozone jest w niewielkiej miejscowosci Rososz. Zajmuje sie
ekologiczng hodowlag kurczakow, gesi, kaczek, indykéw oraz ich
ubojem, a takze ekologiczng uprawa roslin i starych odmian
drzew owocowych takich jak $liwy (wegierka), jabtonie
(antondéwka, péttoréwka, kronzelka, szara reneta, ztota
reneta), wisnie (szklanka werderska) i grusze (klapsa).
W Gospodarstwie wytwarzane s3 réwniez przetwory warzy-
wne i owocowe z produktéw pochodzacych z Gospodarstwa.
Sa to satatki owocowe, satatki warzywne, ogorki kiszone,
kapusta kiszona, dzemy i powidta.

Gospodarstwo rolne
Pana FranciszkaKeslera
ze Starego Lubiejewa
(gm. Ostrow Mazowiecka)

W Gospodarstwie od kilki lat ttoczony jest ,Olej rzepakowy
Keslera”. Nasiona rzepaku uzyte do jego produkcji pochodza
z gospodarstwa Pana Keslera z roslin upra-

wianych wedtug witasnej technologii

metodg tradycyjng. Dzieki temu

wyréb posiada niepowtarzalny

smak i aromat. Zawiera bogate

Zrédto witamin, przeciwdziata

miazdzycy, tagodzi choroby

zapalenia stawéw oraz re-

guluje przemiane materii.

.Olej rzepakowy Keslera”

otrzymat liczne dyplomy,

nagrody

Firma prowadzona przez Pang Matgorzate Farat Mizifiskg zajmuje
sie przetwérstwem drobiu. Zakupione od Gospodarstwa Ekolo-
gicznego tuszki gesi, indykéw, kaczek i kurczat dzieli na potéwki,
éwiartki, piers z koscia, bez kosci, filet, uda, podudzia, skrzydta,
szyje, czes¢ grzbietows. Na kazdym etapie przetwdrstwa
wilascicielka dba o zachowanie najwyzszej jakosci. Firma posiada
certyfikat AgroBioTest Sp. z o.0.

Mazowsze.

serce Polski

«Zadanie dofinansowane ze $rodkéw budzetu Wojewddztwa Mazowieckiego”
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Samor‘zapl Wojewo'olztwa Mazowieckiego * przetwdrcy zywnosci powinni wytwarzaé produkty oparte Cztonkowie Sieci
w znacznym stopniu na surowcach produkowanych na Mazowszu, Dziedzictwa Kulina rnego Mazowsze

oraz * restauracje, inne punkty gastronomiczne, obiekty ustug . . .
Lokalna Gr‘upa Dziatania ,,ZIELONE SI10L0” hotelarskich powinni uzywaé w znaczacym stopniu sktadnikéw z obszaru LokalneJ Gr'upyPZIa’rama
Zzapraszaia: i surowcéw wytwarzanych na Mazowszu, produkowaé potrawy, ,,ZIELONE SI0LO™:
p Ja ktére majg historyczne powigzanie z Mazowszem, serwowaé
* rolnikow, regionalne potrawy, ~
* ogrodnikéw, ¢ hurtownicy i sprzedawcy detaliczni powinni promowaé pro- FEe=
* przetwdércow zywnosci, dukty pochodzace z Mazowsza. :@;13‘“
* restauracje, <3
* inne punkty gastronomiczne oraz obiekty ustug hotelarskich, W zwigzku z cztonkostwem w Sieci Dziedzictwa Kulinarnego
* hurtownikéw i sprzedawcéw detalicznych, Mazowsze przedsiebiorstwa uzyskujg mozliwosé:
uzywania logo Dziedzictwo Kulinarne Mazowsze,
do sktadania wnioskdéw o cztonkostwo umieszczenia informacji o przedsiebiorstwie cztonkowskim na

stronie internetowej Samorzadu Wojewddztwa Mazowieckiego
www.mazovia.pl oraz na stronie internetowej Europejskiej
Sieci Kulinarnego Dziedzictwa www.culinary-heritage.com,
umieszczenia linku do strony internetowej przedsigbiorstwa
na stronie Samorzadu Wojewddztwa Mazowieckiego www.mazovia.pl
oraz Europejskiej Sieci Kulinarnego www.culinary-heritage.com,
uczestniczenia w imprezach promocyjnych organizowanych
przez Samorzad Wojewddztwa Mazowieckiego,

oznakowania przedsigbiorstwa szyldem z logo Dziedzictwa
Kulinarnego Mazowsze,

oznakowania produktéw z uzyciem logo Dziedzictwa Kulinar-
nego Mazowsze.

w Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Mazowsze.

Pasieka posiada 50 uli zlokalizowanych w gminie Ostréw
Mazowiecka (Koziki, Sielc, Nagoszewka, Wishiewo, Zakrzewek),
rejonie czystym ekologicznie, z dala od drég i zabudowari,
w sasiedztwie laséw w tym na obszarze Puszczy Biatej. Pozy-
skany miéd powstaje na bazie wytacznie naturalnych produ-
ktow i wytwarzany jest od wielu lat wedle jednolitej receptury.
Szeroka wiedza na temat zycia pszczét, pozwala produkowaé
wysokiej jakosci naturalny miéd oraz produkty pszczele.
W pasiece pozyskuje sie nastepujace rodzaje miodéw: wielok-
wiatowy, lipcowy, lesny, wierzbowo-mniszkowy, gryczany,
kurpiowski.

Sie¢ Dziedzictwa Kulinarnego Mazowsze promuje produkcje

i spozycie regionalnej zywnosci. Certyfikat cztonkowski oraz Informacije dotyczace Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Mazowsze,
tabliczka z logotypem Dziedzictwa Kulinarnego Mazowsze, ktora w tym regulamin sieci oraz wniosek o cztonkostwo znajduja sie na
mozna spotkaé przed wejéciem do oznaczonych restauracji, stronie www.mazovia.pl w zaktadce ,Dziedzictwo Kulinarne
goscificow, a takze sklepéw i zaktadéw przetwérczych czy Mazowsze” oraz na stronie www.zielonesiolo.pl.

gospodarstw agroturystycznych, wskazuje konsumentom i tu-

rystom miejsca, ktore oferujg regionalne produkty oraz dania

sporzadzone na bazie wysokiej jakosci lokalnych surowcéw

w oparciu o tradycyjne receptury. GOSPOdarStWO Ekologiczne

Pahstwa Mariusza i Grazyny Farat

Aby wejsé do Sieci Dziedzictwa Kulinarnego Mazowsze przed- Whioski przyjmowane sa w sekretariacie ™ z Rososzy (gm. Wasewo)
sigbiorcy powinni spetnié nastepujace obowiazki Departamentu Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich

L ; - . . - Urzedu Marszatkowskiego Wojewodztwa Mazowieckiego
e rolnicy i ogrodnicy powinni sprzedawaé produkty zywnosciowe,

, , ) , ul. Skoczylasa 4, 03-469 Warszawa
ktére sami wyprodukowali lub, ktore zostaty wyprodukowane Dodatkowe informacje uzyskaja Pafistwo pod nr telefonu:

na Mazowszu, (22)5979 701

lub
(22)5979 146



